pour décorer ta chambre
(apres lavoir rangée bien

sar)

DE.FANTOMES

----------------------

Maintenant que tu as soigneusement rangé ta chambre
et qu'il ne reste plus aucun bazar par terre ou sur le
bureau, tu vas pouvoir la décorer comme il se doit !



Le matos
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1 feuille A4

Crayon & papier

-~

1 feutre

De la colle

V

1 paire
de ciseaux

De la ficelle

Plie la feuille
a en 2 dans le sens
de la longeur.

—

e Dessine des fantémes X4 sur la feuille .

/Y

@ Découpe les formes .

Place les fantémes
o en dessous de la ficelle

et assemble-les

avec la colle.

Dessine la bouche et les yeux avec le feutre.
Et voilg, il n'y a plus qu'a acrocher ta guirlonde !
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Une pdte sablée

verre.

=

Un pot de confiture
d'abricot

Ferme tes sablés en
déposant & chaque fois
un cercle découpé, sur un

cercle avec de la confiture.

Appuie tout autour du
bord pour bien relier les
deux cercles.

Etale lo péte sablée. Découpe
40 petits cercles a lintérieur
avec un emporte-piéce ou, si tu
n'en as pas, le haut dun petit

SABLES EPUISES
ALA CONFITURE

C'est bien connu, la fatigue donne
faim ! Alors prépare donc ces
délicieux sablés d'Halloween pour
tes parents qui lont bien mérité !

Attention
a tes doigts !

J

Sur 20 cercles,
découpe les yeux et
la bouche de tes
sablés citrouilles.

Sur les autres,
dépose une grosse
cuillére de confiture

dabricot. Etale-la
bien sur tout le

Attention cercle de pate.
a tes doigts !
) ¥
\ - >
Fais de petites Enfourne 10 min & 200°,

entailles au couteau
sur le tour des sablés
pour décorer. |

ils doivent étre blonds !




MINS PIZZAS
EPUISEES

On le sait, que tu es fan de pizzas !
Voici donc la pizza d'Halloween a
offrir a tes parents pour lapéro !

1 péte a pizza

=
Préchauffe le four  Coupe la pate a lemporte Etale généreusement
U a180°C piéce et dépose-les sur de la sauce tomate et
une plaque recouverte de ajoute le gruyére répé
. papier sulférisée
Attention
Un pot de sauce tomate o tes doigts !

. )
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Des olives noires

Coupe les olives en deux Dépose la moitié Enfourne le tout
pour le corps et le reste d'une olive au centre pour 12 minutes.
— en fines tranches puis dépose les pattes, Cest prét|
TR pour les pattes. 8 de préférence ;)

709 de gruyére répé .
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